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CRAQUEZ CHOCOLAT

« Couleurs Chocolat »
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Regarder-comparer-déguster-choisir

DIDIER- MICHEL chromaticien-sensoriel , vous propose de marier caractére de votre personnalité et
caractére du chocolat pour fondre de plaisir et subjuguer vos amis lors de dégustations en apprenant a donner
des couleurs aux saveurs que vous identifiez.

Découvrez votre univers couleur et assouvissez votre curiosité gustative en découvrant en exclusivité

les cartes d'identité  « Couleurs Chocolat » ® de DIDIER-MICHEL.

Achetez désormais vos chocolats avec plus d'assurance, selon votre goQt, votre humeur et les
circonstances.

PROGRAMME

» Parfaire son golt en se familiarisant aux différentes textures, notes aromatiques et couleurs du
chocolat.

e Comprendre et définir le style de son chocolat selon sa personnalité pour en valoriser la présentation
au cours d'un repas ou d'une gourmandise « Couleurs Chocolat » a I'aide du concept exclusif
RDT- conso® de DIDIER-MICHEL.

METHODE

Départ discret, arrivée craquante, selon un déroulé gourmand révélant le potentiel et les aptitudes gustatives

de chaque godteur.
Workshop, analyse sensorielle, dégustations de chocolat, partage des expériences.

www.didiermichel-chromaticien.com



